BOISSON

N’hésitez pas a nous contacter pour convenir
d’un rendez-vous ou d’une conversation afin

Souhaitez-vous un bar a cocktails & domicile ou
des boissons assorties pour votre diner déambulatoire ?
Nous serions ravis de vous faire une offre personnalisée.
Pourriez-vous nous faire savoir vos préférences
ou besoins spécifiques ?
Cela nous aidera a adapter notre proposition a vos désirs.
4 de discuter plus en détail de vos attentes.

LOCATION

Nous proposons une large gamme de matériels de location et de
décorations pour votre événement. Vous pouvez nous contacter
pour :

Verres : choisissez parmi une variété de styles et de tailles,
parfaitement adaptés a vos événements et boissons.
Mobiliers : Des tables et chaises jusqu’aux ensembles de salon,
nous proposons un mobilier confortable et élégant.
Décoration : Complétez votre événement avec nos décorations,
comprenant des bougies d’'ambiance et de belles fleurs, qui
créent une ambiance chaleureuse et accueillante.

Notre sélection est entierement personnalisable selon votre
style et votre theme personnel. N’hésitez pas a nous contacter
pour discuter des options et recevoir un devis personnalisé.
Nous sommes heureux de vous aider a rendre votre
événement inoubliable !

SERVICE

35 €/h par serveur

Goutu
16 rue du musée - 59270 Bailleul

Téléphone 03 28 49 27 69
Téléphone 06 79 66 21 57
Ouvert : Mar. Mer. Jeu.8h-13h & 14 h-19h
Ven.Sam.8h-19h/Dim8h-12h 30

goutu.et@gmail.com

goutu.et@gmail.com
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COCKTAIL CLASSIQUE

a partir de 20 personnes

7 PIECES P/P
1584, 10.25 p/p

- 1 Navette jambon, fromage
-1 Brushetta, burrata, tomate
confite et basilic frais

- 1 Mini pain bagnat au cré-
meux de thon

-1 Gougere, creme de chevre
et chorizo

-1 Verrine méditerranéenne:
boulgour, féves, tomates
confites, mousse ricotta

-2 Mignardises sucrées

9 PIECES P/P
1585, 12.60 p/p

-1 Navette jambon, fromage

-1 Brushetta, burrata, tomate
confite et basilic frais

-1 Mini pain bagnat au crémeux
de thon

-1 Gougere, creme de chévre et
chorizo

- 1 Tortillas garnies de saumon
fumé et fromage frais au curry
-1 Verrine méditerranéenne :
boulgour, féves, tomates confites,
mousse ricotta

- 3 Mignardises sucrées

PAINS SURPRISES

48 pieces
-Charcuterie, fromage. 1501, 45.80
mousse de foie, mortadelle, rillette, ro-
settes, gouda
-Poissons. 1502, 59.00
saumon fumé, thon mayonnaise, tartare de
saumon, salade océane.
-Végétarien. 1505, 39.90
guacamole, betterave, céleri rémoulade,...

COCKTAIL GALA

a partir de 35 personnes
uniquement avec service

8 PIECES P/P
1578, 14.45 p/p

Froids :

-1 Cornet de jambon Ibérique et
copeaux de parmesan

-1 Gougere au saumon fumé,
créme d’aneth et ceufs de truite
-1 Melon, jambon Serrano et
mozzarella, basilic

Chauds :

- 1 Bruschetta grillé au four

-1 Mini croquette de fromage
-1 mini-quiche

-1 Mini-croquette de volaille.
Dessert :

- 1 mignardise sucrée

6 PIECES P/P
1577, 11.60 p/p

Froids :

-1 Cornet de jambon Ibérique et
copeaux de parmesan

-1 Gougere au saumon fumé,
creme d’aneth et ceufs de truite
-1 Melon, jambon Serrano et
mozzarella, basilic

Chauds :

- 1 Bruschetta grillé au four

-1 Mini croquette de fromage
-1 mini-quiche

(assortiment de 4 saveurs)

10 PIECES P/P
1579, 18.50 p/p

Froids :
-1 Cornet de jambon Ibérique et
copeaux de parmesan

-1 Gougere au saumon fumé, creme
d’aneth et ceufs de truite

- 1 Bille de melon et mozzarella et
chiffonnade de jambon Serrano

-1 Tartare de thon, gelée de péche
infusée au pastis

-1 Verrine poulet roti, taboulé,
tomate confite.

Chauds :

- 1 Bruschetta grillé au four

-1 Mini croquette de fromage

-1 mini-quiche

-1 Mini croquette de volaille.
Dessert :

-1 mignardise sucrée

COCKTAIL TAPAS

a partir de 15 personnes

6 PIECES P/P
1586, 8.80 p/p

- 1 Mini Madeleine au chorizo

- 1 Crostini, burrata, tomate

confite et basilic frais

-1 Wrap poulet a la creme de

curry et crudités

-1 Wrap saumon fumé a la creme

d’aneth

- 1 Mini burger au foie gras accom-

pagné de confiture d’oignons

1 Tapenade au choix

Gressins pour accompagner les

Tapenades et chips de [égumes

maison.

8 PIECES P/P
1587, 15.50 p/p/

- 1 Mini Madeleine au chorizo
-1 Crostini, burrata, tomate confite
et basilic frais
-1 Wrap poulet a la creme de curry
et crudités
-1 Wrap saumon fumé a la creme
d’aneth
- 1 Mini burger au foie gras
accompagné de confiture d’oignons
1 Tapenade au choix
Gressins pour accompagner les
Tapenades et chips de légumes
maisons.
- 2 mignardises sucrées

Les tapenades:
Gaucamole, Tapenade d’artichaut, Tomate confite, Caviar d’aubergines

PLANCHE

planche de charcuteries et fromages 6 personnes

1518
Charcuteries fines (serrano, rosette, mortadella, coppa,...)
assortiment de fromages, toasts accompagnés de rillette et paté,
petits [égumes ou fruits en déco
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